Temat: Szybkos$¢ rozpuszczania substancji w wodzie.

Rodzaje roztworow.

Czynniki wptywajgce na szybkos¢  rozpuszczania substancji statej
w wodzie

temperatura

mieszanie

rozdrobnienie substancji rozpuszczanej

Zobacz to tutaj:

https://docwiczenia.pl/kod/C7EQTW

2.

b)

Podziat mieszanin ze wzgledu na wielkos¢ czasteczek substancji

rozpuszczonej

a) roztwor wiasciwy (np. sok malinowy) — to mieszanina jednorodna,
czyli uktad, w ktérym czasteczki substancji rozpuszczonej majg
rozmiary mniejsze niz 1 nm (lnanometr to 10° m i nie s3
rozpoznawalne optycznie)

b) koloid (np. mleko) —to mieszanina niejednorodna, w ktorej czgsteczki
substancji rozpuszczonej sg w granicach od 1nm do 500 nm

c) zawiesina (np. zupa) — to mieszanina niejednorodna, w ktoérej
substancje rozpuszczong jestesmy w stanie odrézni¢ gotym okiem bo
jej drobiny sg wieksze od 500nm

Podziat mieszanin ze wzgledu na ilo$¢ substancji rozpuszczonej

roztwor nasycony — to roztwor, w ktérym w okreslonych warunkach nie
jestesmy juz w stanie rozpusci¢ wiecej substancji

roztwaor nienasycony — to roztwoér, w ktdrym mozemy rozpuszczac
kolejne porcje substancji

Roztwor nienasycony moze byé rozcienczony (w ktérym ilo$é substancji
rozpuszczonej jest mata w stosunku do ilosci rozpuszczalnika) badz
stezony (w ktorym ilos¢ substancji rozpuszczonej jest duza w stosunku do
ilosci rozpuszczalnika).

Zadanie domowe — zeszyt ¢wiczen zad. od 12 do 17 str. 90i 91


https://docwiczenia.pl/kod/C7E9TW




